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Crutrees

SALADE VERTE / MELLEE 7.-/9.-

SOUPE RUSTIQUE I5.-
SOUPE RUSTIQUE AUX CHATAIGNES

(CHAMPIGNONS AU FOUR 16.-
BOLETS, CHANTERELLES, CHAMPIGNONS DE PARIS, FAIT AU FOUR AVEC FROMAGE
DE LA REGION

MILLES FEUILLES (SPECIALITE DE LA CHEFFE ) 16.-
SERAC POELE, TOMATES ET AUBERGINES

CAILLE CONFITE (SPECIALITE DE LA CHEFFE ) 17.-

TERRINE -« (SPECIALITE DE LA CHEFFE ) 18.-
DE GIBIER, PISFACHES ET CHAMPIGNONS
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(GREVETTES SAUTES 36.-
SAUCE TOMATE FAIT MAISON, LEGUMES, POMMES FRITES

FILET DE LIEVRE (SPECIALITE DE LA CHEFFE ) 43.-

SAUCE BRUNE AU POIVRE VERT,
TAGLIATELLES AU BEURRE ET SAUGE

FILET MIGNON DE SANGLIER (SPECIALITE DE. LA CHEFFE ) 45.-

FARCI AUX FIGUES, JAMBON CRU, LARD
PUREE AUX POMMES, SPATZLI MAISON

CHEVREUIL (SPECIALITE DE LA CHEFFE.) 49.=

FILETS MICNONS LEGEREMENT TRUFFE, PUREE DE COURGE ET CHJA&TAIGNES,
RAVIOLI AUX CHAMPIGNONS FAIT MAISON

BOEUF, SAUCE AUX CHAMPIGNONS 46—

VIANDE DE BOEUF, SAUCE CREMEUSE AUX CHAMPIGNONS, LEGUMES, POMMES
FRITES

RESTAURANT & BAR 1’ ARGILLY
1981 VEX
027 207 50 06



